
B R E A K FA ST  S PE C I A L S
Eggs Benedict	 10.7
Pochierte Eier, gekochter
Schinken von Markus Dirr und
Sauce Hollandaise auf frischem
Brioche von Till und Brot

Florentiner Eier	 10.5
Pochierte Eier, blanchierter Spinat,
Sauce Hollandaise auf frischem
Brioche von Till und Brot

Smoked Salmon Bagel	 12.90
New York Style Bagel mit
geräuchertem Lachs, Frischkäse,
und eingelegten Zwiebeln 

Bratapfel-Porridge	 9.0
Warmer Porridge mit karamellisiertem
Bratapfelkompott, Zimt, Nüßen
und Honig

French Toast mit Spekulatius	 8.9
Brioche in Ei gebraten mit Vanille-
sauce und Spekulatius-Crumble

Ein Teller Frühstücksduft	 10.2
Frisches Brot von Till und Brot,
Frühstücksei, Käse-Selektion,
hausgemachte Marmelade,
herzhafter Aufstrich und
frische Butter

Wichtiger Hinweis zu Allergenen und Inhaltsstoffen
Wenn du Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wünschst, geben wir dir gerne Auskunft

G O O D  TO  K NOW
Wusstest du, dass wir unser Brot vom 
Brotsommelier Till und Brot in Freiburg 
beziehen? Till backt jedes einzelne Brot 
mit ganz viel Herzblut und genau darum 
ist er der richtige Partner für unser 
Herzstück!

ST U L L E N
Keep it classy	 11.3
Knuspriges Steinmühlenbrot 
von Till und Brot, hausgemachte
Avocadocreme, pochierte Eier
und hausgemachtes Kräuteröl

Wilde Ziege	 12.4
Knuspriges Steinmühlenbrot
von Till und Brot, Rote Beete-Creme, 
gebackener Ziegenkäse und
karamellisierte Walnüsse 

Little Eataly	 12.8
Knuspriges Steinmühlenbrot 
von Till und Brot, geröstete
Tomaten, Burrata, Knoblauch,
Olivenöl und Basilikum

Zu unseren Stullen gibt es
jeweils einen kleinen Salat.

Breakfast add ons
Crispy Bacon	 2.0
Grilled Halloumi	 3.5
Rührei	 3.8
Spiegelei	 2.1
Avocado	 3.5

BREAKFAST 09:00 BIS 14:00 UHR



LU NC H  U N D  B OW L S
Soup of the day	 9.5
Hausgemachte Tagessuppe —
Jeden Tag anders, jeden Tag Frisch!

Quiche for Love	 7.4
Hausgemachte Quiche —
Täglich neu, immer lecker!

Quick and Dirty	 10.9
Lunchbowl mit knackigem
Salat, Ofenkartoffeln, Tomaten
und zwei pochierte Eier

SW E E T S
Heaven on Earth	 4.1
Der Signature-Karottenkuchen
mit Svenis unwiderstehlicher
Creamcheese-Creme 

Cinnamon Rollin’	 5.8
Luftige Hefeteigschnecken
mit Zimt und Vanille-Frosting
(Zubereitung ca. 15 min.)

Frische Waffeln	 8.9
Frische Waffeln, mit Puderzucker
und Bratapfelkompott

Winterzauber Bowl	 11.4
Lunchbowl mit knackigem 
Feldsalat, Semmelknödel,
roter Beete & Rahmwirsing

Power Bowl	 11.2
Lunchbowl mit knackigem 
Feldsalat, weißer Reis, gerösteter
Blumenkohl, Gurken & Tomaten

Lunchbowl add ons
Crispy Bacon	 2.0
Feta	 1.5
Pochiertes Ei	 1.9
Grilled Halloumi	 3.5
Avocado	 3.5

LUNCH 11:30 BIS 14:00 UHR

SWEETS VON FRÜH BIS SPÄT

G O O D  TO  K NOW
Schon lange, bevor die Idee von Svenis 
Herzstück kam, hat sich unser Carrot 
Cake einen Namen gemacht – und das 
nicht ohne Grund. Täglich frisch geba-
cken und mit ganz viel Liebe zubereitet, 
ist er ein echtes Muss für alle, die das 
Besondere lieben. Wer ihn noch nicht 
probiert hat, dem fehlt definitiv ein 
Stück vom Glück!



S OU L FO O D
Winzerweckle	 9.2
Zwei Wecklehälften überbacken mit 
Schinken und Käse, dazu Salat

Wintersalat	 16.7
Knackiger Feldsalat, Birnen
und gebackene Ziegenkäse-
Taler im Speckmantel

Lasagne al Forno	 14.7
Klassische Lasagne aus dem
Ofen mit Sugo Bolognese und
einer feinen Bechamelsauce

Spinat-Ricotta Lasagne	 12.7
Der Italienische Klassiker
vegetarisch interpretiert

Sellerie-Schnitzel auf	 11.9
auf Tomatensugo
Knuspriges Selllerie-Schnitzel,
Tomatensugo und Salsa Verde

Semmelknödel auf Pilzrahm	 15.9
Lockere Semmelknödel, serviert
mit einer cremigem Pilzrahmsauce
und frischen Kräutern

ABENDK ARTE 17:30 BIS 20:30 UHR

E I N E  S AU B E R E  S AC H E
Wir setzen auf bargeldloses Bezahlen, 
weil es nicht nur hygienischer ist – 
schließlich möchten wir, dass sich bei 
uns nur gute Dinge verbreiten – sondern 
uns auch dabei hilft, ganz transparent 
und ehrlich zu arbeiten. Außerdem 
gewinnen wir so mehr Zeit, die wir lieber 
in eure Zufriedenheit und das Wohl 
unseres Teams stecken. Danke, dass
ihr uns dabei unterstützt! 



K A FFE E
Espresso	 2.4
Espresso Doppio	 3.8
Americano	 3.5
Milchkaffee	 3.8
Cappuccino	 3.9
Latte Macchiato	 4.2
Flat White	 4.1

M I LC HGE TR Ä N K E
Matcha Latte	 4.7
Golden Latte	 4.7
Lebkuchen Latte	 4.9
Dirty Chai	 4.9
Chai Latte	 4.5
Heisse Schokolade	 4.5
Glas Milch	 2.0
Jokilicino	 1.5

Unsere Milchgetränke sind zum
Aufpreis von 0.5 Euro mit Oatly
Hafermilch verfügbar.

TE E K Ä N N L E
Verschiedene Sorten à	 4.8
India Darjeeling, Turkish Apple,
Ayurveda, Rooibos Vanilla, 
Chai, Nana Minze, Vanille Orange,
Green Ananas Mango

W E I N  &  S E K T
Entdecke unsere feine Auswahl regionaler 
Weine auf der separaten Weinkarte.
 

R E FR E S H I NG
Fresh Juice of the Day	 5.2
Mineralwasser Sprudel, 0.3 l	 2.5
Mineralwasser Sprudel, 0.7 l	 4.3
Endinger Brunnenwasser, 0.5 l	 3.5
Orangen-Grapefruit-Soda, 0.5 l	 5.2
Himbeer-Rosmarin-Soda, 0.5 l	 5.2
Cranberry-Rosmarin-Soda 0.5 l	 5.2
Tannenliebe, 0.33 l	 4.6
Eistee Peach, 0.33 l	 3.9
Eistee Lemon, 0.33 l	 3.9
Coca-Cola, 0.33 l	 3.5
Coca-Cola Zero, 0.33 l	 3.5
Paulaner Spezi, 0.33 l	 3.5
Apfelschorle, 0.33 l	 3.9
Rhababerschorle, 0.33 l	 3.9 

S PR I T Z  &  DR I N K S
Aperol Spritz	 7.5
Aperol Sour	 8.5
Joro Spritz	 7.5
Limoncello Spritz	 8.5
Arancello Spritz	 8.5
Pampelle Spritz	 8.5
Pampelle Tonic	 8.5
Gin Tonic	 9.5
Negroni	 8.5
Gold’n Rush	 5.5

B I E R
Tannenzäpfle, 0.33 l	 4.0
Tannenzäpfle alkoholfrei, 0.33 l	 4.0
Erdinger Weizen, 0.5 l	 5.8
Erdinger Weizen alkholfrei, 0.5 l	 5.8
Radler süß, 0.33 l	 4.0

DRINKS



	 0.1 l	 0.75 l 
PR IC K E L N D
2016 Pinot Rosé Sekt brut	 8.5	 49
Weingut Stigler, Ihringen
cremig | kraftvoll | tiefgründig

Auxerrois Pinot Sekt extra trocken	 4.3	 32.0
WG Bischoffingen-Endingen
fruchtig | frisch | elegant

Sekt Alkoholfrei	 3.7	 28.0
WG Bischoffingen-Endingen
erfrischend | voller Geschmack | fruchtig

Winzersekt Pinot brut Cuvée	 7.6	 43.0
Weingut Köbelin, Eichstetten
feinperlig | rassig | frisch

ME, MYSELF AND WINE

G O O D  TO  K NOW
Viele Weine auf unserer Karte tragen für uns 
eine besondere Bedeutung: Beispielsweise 
haben wir, Sveni und Sascha, unsere Hochzeit 
auf dem Weingut Köbelin in Eichstetten ge-
feiert. Das moderne Ambiente im Weingut, die 
malerische Lage inmitten der Reben und auch 
die Menschen sind uns ans Herz gewachsen. 
Lasst euch von diesen Weinen verzaubern und 
stoßt mit uns auf schöne Erinnerungen an. 
Cheers!

Wichtiger Hinweis zu Inhaltsstoffen
Die meisten unserer Weine enthalten Sulfite. Für weitere Informationen steht dir unser Team zur Verfügung.



	 0.1 l	 0.25 l	 0.75 l
W E I S SW E I N
2023 Sauvignon Blanc trocken	 4.9	 12.2	 37.0
Weingut Köbelin, Eichstetten
knackig-elegant | frisch | exotische Säure

2023 Riesling feinherb	 4.4	 11.1	 33.0
Weingut Köbelin, Eichstetten
mineralisch | gelbe Früchte | Pfirsich

2023 Auxerrois Tuniberg	 5.5	 13.6	 48.0
Weingut Gebr. Mathis, Merdingen
unfiltriert | Apfel & Quitte | weiße Blüten

2023 Herz über Kopf Müller Thurgau	 3.6	 8.9	 27.0
Weingut Ambs, Bötzingen
belebend | leicht | blumig

2023 Weissburgunder Tuniberg	 6.9	 14.4	 46.0
Weingut Gebr. Mathis, Merdingen
Birne & Pfirsich | Vanille | leicht-cremig 

FASSKOLLEKTION® 1, Weissburgunder	 4.9	 12.6	 28.6
Martin Räpple, Vogtsburg-Oberrotweil
spritzig | knackig | trocken

FASSKOLLEKTION®  2, Grauburgunder	 4.9	 12.6	 28.6
Martin Räpple, Vogtsburg-Oberrotweil
cremig | schmelzig | trocken

2023 Grauer Burgunder trocken	 6.3	 14.9	 49.0
Weingut Köbelin, Eichstetten
vielseitiger Allrounder | fruchtig | mineralisch



	 0.1 l	 0.25 l	 0.75 l
RO S É
Kalkrosé	 3.2	 7.9	 24.0
Weingut Gebr. Mathis, Merdingen
erfrischend | Beernfrüchte | dezente Würze 

FASSKOLLEKTION®  4, SB Rosé	 4.9	 12.6	 28.6
Martin Räpple, Vogtsburg-Oberrotweil
fruchtig | saftig | trocken

ROT W E I N
2022 Spätburgunder alte Reben trocken	 7.2	 18.0	 54.0
Weingut Knab, Endingen
roten Waldfrüchte | samtig | vielschichtig

2022 Herz über Kopf Cuvée	 5.7	 14.3	 43.0
Weingut Ambs, Bötzingen
sanft | Zwetschge | dunkle Kirschen

W E I N S C HOR L E
Weissweinschorle, 0.25 l	 3.9
Rotweinschorle, 0.25 l	 3.9
tybisch Badisch | geht immer


